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Willkommen im Besten
aus beiden Welten

Unsere Kiiche verkorpert den burgundischen
Charakter Limburgs. Die Handschrift unseres
Kiichenchefs basiert auf lokalen Produkten,
saisonalen Zutaten und raffinierten Aromen.
Authentisch, ehrlich und tGberraschend - mit Blick
auf die Hiigellandschaft, die jeden Moment
besonders macht.

Thermae 2000 ist der Ort, an dem limburgische
Herzlichkeit und internationale Luxuswelt

zusammenkommen. Ein Reiseziel, an dem Natur,
Gastronomie und Raffinesse eine Einheit bilden.



wifllv

Deutsch

thermae
2000






SU PPEN Ab 10:00 Uhr

Suppe des Tages 8,50
Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach der aktuellen Suppe.
Bitte teilen Sie uns auch eventuelle Allergien mit.

Tomatensuppe (vegan) @ 8,50
Hausgemachte Tomatensuppe mit Garnitur.

Mabhlzeitsuppe Laksa (ab 12:00 Uhr) 16,00
Rote Currysuppe - Nudeln - Spinat - Sojasprossen - Pak Choi - Ei - Tatsuta-Hahnchen

BROTCHEN & BRUNCH ab 10:00 uhr

Unsere Brotchen werden taglich frisch von der Backerei Paulissen
aus Maastricht gebacken.

Gesund 16,00
Ké&se - Schinken - Kartoffelsalat - Ei - Mesclun - Tomate - Gurke - Rote Zwiebel
- Radieschen

Belegtes Brot mit Gerauchertem Lachs 16,50
Guacamole - Gerducherter Lachs - Ei - Gurke - Radieschen - Rote Zwiebel
- Mesclun-Salat

Belegtes Brot mit Scharfem Hiahnchen 16,50
Ofengegartes Hahnchen - Ketjap - Chili - WeiBkohl - Gurke - Sojasprossen
- Réstzwiebeln - Mesclun-Salat

Vegetarisches Belegtes Brot 16,50
Mozzarella - Tomate - Basilikum - Pesto - Balsamico-Glace - Rote Zwiebel
- Mesclun-Salat

Eggs Benedict Schinken 14,00
Englisches Muffin - Schinken - Pochiertes Ei - Spinat - Hollandaise

Eggs Benedict Lachs 14,00
Englisches Muffin - Gerdaucherter Lachs - Pochiertes Ei - Spinat - Hollandaise



JOGHURT-BOWLS ab 10:00 uhr

Herzhaft
Gurke - Cherrytomaten - Pinienkernen - Kokos-Granola - Basilikumol

SR
Erdbeer-Mango-Granola - Kakaonibs - Frischen Sommerfriichten

VORSPEISEN ab 12:00 uhr

Klassisches Carpaccio
Hauchdiinn geschnittenes Rindercarpaccio - Grana Padano - Rucola - Kirschtomaten
- Olivendl - Balsamico-Creme

Thunfisch-Carpaccio
Hauchdiinn geschnittener Thunfisch - Kapern - Radieschen - Roter Zwiebel
- Kimchi-Mayonnaise - Kirschtomaten - Olivendl - Rucola

SALATE Ab 12:00 Uhr

Scampi-Salat
Salat mit Salsa aus Avocado, Paprika, Mango und Mais, serviert mit Scampi,
wirziger Mayonnaise und Paprikakroepoek.

Griiner Gartensalat
Kopfsalat - Radieschen - Erbsen - Griiner Spargel - Pekanniisse - Rote Zwiebel
- Ei - Croutons - Apfel - Fenchel - Joghurtdressing - Geriebenem Parmesan

Thunfisch-Tataki
Frischer Thunfisch in Sesamkruste - Wasabi-Mayonnaise - Wasabi-Kroepoek
- Sojasauce - Edamame - Sojasprossen - Karotte - Frihlingszwiebel - Griinem Spargel

Caesar Salad
Kopfsalat mit Croutons - Sardellen - Ei - Hdhnchen - Geriebenem Parmesan

17,50

19,00

19,50

18,50

19,50

18,50



HAUPTGERICHTE ab12:00 uhr

Schweinefilet-SpieR
Erdnusssauce - Rostzwiebeln - Atjar - Krabbenchips - Pommes frites

Teriyaki-Lachs
Teriyaki-Lachs - ,Risotto“ aus Perlcouscous - Pak Choi - Sojasprossen -
SiuB-sauren Shiitake-Pilzen - Wiirziger roter Currysauce

Gebratene Polenta (Vegetarisch)
Ofenpolenta - Ziegenkéase - Honig - Spinat - Griinem Spargel - Gebratenen
Anischampignons - WeiBweinsauce - Basilikumol

Chicken Red Curry
Hahnchenschenkel in rotem Curry - Naan-Brot - Reis - Mango-Chutney
- Griinen Bohnen - Sambal-Rostzwiebeln

Tartelette mit Spitzkohl-Rendang (Vegan) @
Spitzkohl - Jackfruit-Rendang - Haricots Verts - Reis - Pak Choi - Krauterol

Cocotte de Poisson
Assortiment de poissons cuits au four avec sauce tomate italienne,
mousseline de pommes de terre, épinards, poireaux et tomates cerises.

PASTA ab12:00 ubr

Spaghetti Bolognese 21,50
Mit Parmesan und Rucola.

Pappardelle al Ragu 23,00
Breite Bandnudeln mit langsam geschmortem Rinderragout, Parmesan und Rucola.

Linguine Diavola 25,00
Diavola-Sauce - Spinat - Ofen-Scampi - Parmesan - Rucola

Raviolis Chévre & Miel (végétarien) 25,00
Ziegenkase - Honig - Spinat - Zucchini - Wiirzigen Walntissen - Sahnesauce
- Ziegenkase-Crumble - Parmesan - Rucola



BU RGERS Ab 12:00 Uhr

Unsere Brioche-Burgerbrétchen werden speziell fiir uns von einer regionalen
Handwerksbackerei gebacken.

Classic Burger

Black-Angus-Burger - Klassischer Burgersauce - Kopfsalat - Tomate

- Gewlrzgurke - Zwiebel - Speck - Cheddar

Mexikanischer Burger

Black-Angus-Burger - Scharfer Salsa - Guacamole - Cheddar - Zwiebel - Kopfsalat
- Avocado-Tortilla - Sweet-Chili-Sauce

Veganer Burger (Vegan) @
Laitue - Tomate - Cornichon - Oignon et mayonnaise vegan sur un pain vegan

FLAMMKUCHEN ab 12:00 uhr

Taco
Creme fraiche - Taco-Hackfleisch - Rote Zwiebel - Kase - Knoblauchsauce - WeiRRkohl

Klassischer
Creme fraiche - Speck - Rote Zwiebel - Lauch - Kase

BEILAGEN ab 12:00 uhr

Pommes frites
Mit Mayonnaise.

DESSERTS Ab 12:00 Uhr

Schokoladendessert
Eine stiBe Uberraschung fiir echte Schokoladenliebhaber.

Saison-Dessert
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Dessert der Saison.

24,50

24,50

22,50

15,50

15,50

5,50

15,00

15,00
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Haben Sie eine Allergie oder besondere Erndhrungswiinsche? Bitte informieren Sie
unsere Mitarbeiter. Wir beraten Sie gerne zu den Moglichkeiten und Allergenen in
unseren Gerichten.




